
 

  
 

   

ALKURUOAT 

       € 
PUNAJUURI & VUOHENJUUSTO (L, G)            11                    

Paahdettua punajuurta, vuohenjuustomoussea & 

pinjansiemeniä  

                  

HAUKI & PIPARJUURI (L)              14 

Rapeat haukikroketit, piparjuurikreemiä & pikkelöityä 

fenkolia                   

 

TARTAR (M, G)               16 

Tartarpihvi kotimaisesta naudan sisäfileestä, friteerattuja 

kapriksia, pikkelöityä sieniä & Dijon-majoneesia            

 

KLUBIN ETANAT (L, PG)              12 

Valitse joko valkosipulivoilla tai sinihomejuustolla. 

Tarjoillaan tuoreen hapanjuurileivän kera               

 

KLUBIN HERKKUSIENET (L, PG, PV)            10 

Valitse joko valkosipulivoilla tai sinihomejuustolla. 

Tarjoillaan tuoreen hapanjuurileivän kera 

              

HERNEHUMMUS (V, PG)        6                        

Tuoreherneistä tehty hummus & tuoretta 

hapanjuurileipää 

        

RAPUKEITTO (L, PG)               16 

Kuohkean kermaista rapukeittoa, jokiravun pyrstöjä, 

pikkelöityä fenkolia & tilliöljyä  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  PÄÄRUOAT           € 
 

KUHA & SITRUUNA (L, G)                           32 

Paahdettua kotimaista kuhaa, sitruunaista voikastiketta, 

belugalinssi-perunapaistosta, pikkelöityä fenkolia & 

tilliöljyä 

 

KLUBIN PIPPURIPIHVI (L, G)             42 

180 g kotimainen naudan sisäfilee pihvi, konjakilla 

maustettua pippurikastiketta, grillattua tomaattia, 

parmesaaniranskanperunoita & Dijon-majoneesia 

 

PATRUUNAN BURGUNDIN PATA (L, G)                32 

Yön yli haudutettua naudan poskea (ja hirveä 

saatavuuden mukaan) punaviiniliemessä, paahdettua 

syysjuureksia & puikulamuusia  

 

LINSSIRAGU (L, PV, PG)                                      23           

Pitkään haudutettua linssiragua, rigatonipastaa, 

parmesaania & tuoreita yrttejä 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Klubin Ravintola 

 
 
 
 

HÖGFORSIN RUUKIN PELTI 
 18 €/hlö 

Valikoima Tehtaan Hotellin keittiön parhaita alkuruokia (L, PG)  

Punajuuri & vuohenjuusto 

Hauki & Piparjuuri 

Tartar 

Hernehummus 

Pikkelöidyt metsäsienet 

Hapanjuurileipä 

 
 

 
 



 

  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Klubin Ravintola 

 

 

 

 
TEHTAAN HOTELLIN BURGERIT   € 
 

TEHTAAN HOTELLIN PEURABURGERI (L, PG)    19               

Harjun tilan kuusipeurajauhelihapihvi,  

puolukka-pekonihilloa & Dijon-majoneesia 
 

KLUBIN HAUKIBURGERI (L)             18 

Paneroitu haukipihvi, pikkelöityä fenkolia & 

piparjuurimajoneesia           

 

PUNAJUURI-VUOHENJUUSTO BURGERI (L, PG) 18 

Punajuurirösti, pariloitua vuohenjuustoa & timjamiaiolia            

 

€ 
 

BURGERIN LISUKKEEKSI:            

 

PARMESAANIRANSKALAISET (L, G)                         5    

  

DIPIT       1 

Dijon-majoneesi, piparjuurimajoneesi, timjamiaioli   

 

RAIKAS VIHERSALAATTI (VEG, G)   5 

Vihersalaatti vinegrettikastikkeella           

 
Kaikki hampurilaiset tarjoillaan, briossisämpylän, rucolan, oman keittiön maustekurkkujen ja pikkelöidyn punasipulin kera 

 
JÄLKIRUOAT      €      
 
TYRNIPOSSET (VL, G)    11 

Samettisen pehmeää tyrnikermaa, paahdettua valkosuklaata & lakritsimarenkia 

 

PUNAVIINIPÄÄRYNÄT (L, G)    11 

Punaviinissä haudutettua päärynää, suolakaramellia & mantelicrumblea 

 

SESONGIN JUUSTOJA    10 

Valikoima kotimaisia juustoja, oman keittiön omenahilloa & siemennäkkileipää (L, G) 

JUUSTOT VÄLIRUOKANA    6 

 

KÄSINTEHDYT KONVEHDIT   4/kpl 

Xocolabin valikoidut konvehdit ovat täydellinen yhdistelmä intohimoista käsityötä, silmää hivelevää estetiikkaa  

ja huolella hiottuja makuelämyksiä, sopii täydellisesti espresson tai espresso martinin kera. 

JÄÄTELÖT & SORBETIT (VEG) 

Yksi pallo ja kastike      4        

Kaksi palloa ja kastike      6 

Kolme palloa ja kastike     8 

 



 

  
 

   

KUOHUVAT             12cl | 16cl | plo 
 

RETOÑO CAVA BRUT GUARDA  8,50€ | 11€ | 49€ 
Erittäin kuiva, kevyen kukkainen ja hapokas cava. Sopii 

alkumaljaksi, antipaston kera tai vaikka juomaksi läpi aterian 
 

DOMAINE DE BOIS MOZÉ CREMANT   

DE LOIRE BRUT        11€ | 14,50€ | 66€ 
Tyylikäs samppanjamenetelmällä tehty 100 % chenin blanc -

rypäleistä tehty cremant. Aperitiiviksi tai läpi aterian 
 

CASTELLBLANC 

ROSADO CAVA      8,50€ | 11,50€ | 52€ 
Hieman makea ja marjainen rosékuohuviini. Toimii ihan 

sellaisenaan ja ystävien seurassa 
 

CERADELLO PROSECCO              9€ | 12€ | 55€ 
Täysin kuiva mutta hedelmäinen luomukuohuviini. Tyylikäs 

aperitiivi ja kalaruokien seuralainen 
   

CHAMPAGNE POL ROGER BRUT RÉSERVE  

0,75 ml             - | - | 99€ 
Erittäin kuiva mutta tasapainoinen klassikko, Englannin 

kuningashuoneen samppanja 
 

CHAMPAGNE POL ROGER BRUT 0,375 ml  | 49€ 
 

VALKOISET                     12cl | 16cl | plo 
 

HUGEL TRADITION “1639”  9,50€ | 12,50€ | 59€ 
Hugelin perheen upea Alsacelainen valkoviini, jossa mm. 

riesling- ja gewürztaminer-rypäleitä.  Kalan paras kaveri. 

Vegaaninen viini 

 

MESSER DEL FAUNO PINOT GRIGIO 

          8,50€ | 10€ | 46€ 
Sisilialainen helteisen päivän kevyen kuiva herkku. 

Sellaisenaan aperitiiviksi tai salaateille, kanalle ja kalaruoille 
 

JOSEPH CATTIN RIESLING    8,50€ | 11,50€ | 52€ 
Hedelmäinen, mutta kuiva Alsacen alueen Riesling. 

Yleisviini kala- ja äyriäisruokien ja salaattien seuraksi. 
 

THÖRLE RIESLING FEINHERB     11€ | 15€ | 68€ 
Saksan Rheinhessenin alueen puolikuiva, hapokas riesling, 

sopii hyvin aperitiiviksi tai salaattien ja kasvisten kanssa 

nautittavaksi. Vegaaninen  
 

LA SPINETTA TIMORASSO      11€ | 14,50€ | 68€                         
Piemonten sarvikuonoperheen laadukas kuiva valkoviini 

rasvaiselle kalalle ja kanalle. 
 

SANCERRE LA CHATELLENIE       - | - | 94€ 

Joseph Mellot’n viinitalon upea, aromaattinen Sancerre. 

Maussa trooppisia hedelmiä ja sitrusta. Vegaaninen 
 

 

ROSÉT           12cl | 16cl | plo 
 

LA SPINETTA ROSÉ CASANOVA 10€|13,50€|63€ 
Kuivan hienostunut rosé Toscanan auringon alta. Sopii 

hyvin kevyiden lihojen, kala- ja kasvisruokien kanssa 

 

RICOSSA ROSATO NEBBIOLO          8,50€|11€|49€ 
Vaaleanpunainen, kuiva 100 % nebbiolo Piemontesta. 

Naposteluun ja seurusteluun 
 

PUNAISET          12cl | 16cl | plo 

MESSER DEL FAUNO NERO D’AVOLA  

                                                             8,50€ | 10€ | 46€ 
Sisilian tumma kaunotar. Sopii hyvin liha-, pasta- ja 

mausteisten ruokien seuraksi kuin seurusteluunkin. 
 

GUADELMARE MAREMMA             9€ | 12€ | 53€ 
Sangiovese, Merlot ja Cabernet Sauvignon -rypäleet antavat 

tälle Toscanalaiselle vivahteikkaan, kuivan mutta hieman 

hedelmäisen aromin. Keskitäyteläinen, sopii hyvin 

liharuokien ja kovien juustojen kanssa 

 

CANTINADEL CABOT LANGHE NEBBIOLO  

          14,50€ | 19€ | 89€ 
Sielukkaan vivahteinen, keskitäyteläinen 100 % nebbiolo, 

jonka seurasta pitävät niin liharuoat kuin juustotkin. 

 

KLUBIN VAIHTUVA RIPASSO                 - | - | 74€ 
Ripasson rakastajille ravintolapäällikkö Anna-Maijan 

valitsema, vaihtuva laaturipasso 
 

 

LA SPINETTA IL NERO DI CASANOVA 

             11€|14,5€| 68€ 
Sarvikuonoperheen täyteläinen, 100 % sangiovese. Grillatun 

lihan ja viileän illan paras kaveri. 

 

AMARONE MONTRESOR DOCG     - | - | 109€ 
Ryhdikäs ja napakka voimakkaiden ruokien seuralainen 
 

MAKEAT       4cl | 8cl 

 

UMESHU          7€ | 14€ 
Herkullinen japanilainen likööri japaninaprikoosista 

GRANDE MAISON         7€ | 14€ 
Kuuluisan Sauternes’in veroinen herkku Monbazillacista  

GRAHAM’S NATURA       7€ | 14€ 
Luomuportviini Reserve-luokituksella 

 

Kysy myös ravintolapäällikkö Anna-Maijan 

viinikellarin kätköistä löytyviä erikoisuuksia. Vain 

sinulle. 
              
 


